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RIFORMA QUALITÀ E PROMOZIONE: SUCCESSO DEL
SISTEMA ITALIA
Un ottobre di rilievo dal punto di vista normativo: raggiunto l’accordo sul
nuovo regolamento europeo sulle produzioni di qualità DOP e IGP e
approvato il programma per la promozione dei prodotti agricoli 2024, senza
l’inserimento di un criterio che sarebbe stato discriminatorio per i prodotti di
salumeria.

More Info

COTECHINO MODENA IGP E FINOCCHIONA IGP FRA LE 42
NUOVE IG PROTETTE NELL’ACCORDO UE-GIAPPONE
Si amplia la lista delle IG inserite nell’accordo di partenariato economico UE-
Giappone, che, entrato in vigore il 1º febbraio 2019, protegge le
denominazioni inserite nella lista dall'imitazione e dall’usurpazione. Fra le
nuove 42 IG oggetto di protezione, l'Italia vede l'inserimento di tre prodotti, fra
cui due della salumeria: Cotechino Modena IGP e Finocchiona IGP.

More Info

ISIT RIELETTO NEL COMITATO ESECUTIVO DI ORIGIN
INTERNATIONAL
In occasione del Biennial Meeting 2023 di OriGIn international,
l’Associazione che riunisce a livello mondiale i Consorzi e le Associazioni IG,
ISIT è stato riconfermato membro del Comitato Esecutivo.

More Info

https://www.isitsalumi.it/news/riforma-qualita-e-promozione-successo-del-sistema-italia/
https://agriculture.ec.europa.eu/news/eu-japan-additional-42-geographical-indications-protected-both-sides-2023-09-27_en
https://www.isitsalumi.it/news/il-direttore-isit-rieletto-nel-comitato-esecutivo-o-di-origin/


WEBINAR ALLA SCOPERTA DELLE 21 ECCELLENZE
SALUMERIA DOP
All’interno della campagna di comunicazione rivolta ai consumatori per
valorizzare la filiera suinicola italiana e i salumi a marchio DOP, promossa dal
Masaf in collaborazione con BMTI, ISIT ha organizzato il 25 ottobre con
ISNART un webinar dedicato ai ristoratori per offrire utili consigli per la
valorizzazione dei Salumi DOP ed esaltarne anche l’inserimento nei propri
menu.

More Info

TUTELA DELLE IG NEI PRODOTTI COMPOSTI, ELABORATI
O TRASFORMATI: EFFICACE COLLABORAZIONE TRA ISIT
E I CARABINIERI PER LA TUTELA AGROALIMENTARE
L'importanza del presidio di vigilanza collettiva si impone anche in relazione
all'utilizzo delle denominazione tutelate e dei suoi riferimenti nei prodotti
composti, elaborati o trasformati, campo nel quale si combinano orientamenti
sovranazionali e potestà autoregolatoria dei Consorzi di tutela.

More Info

RAPPORTO SULL’AGROALIMENTARE 2023: ISMEA
TRACCIA BILANCIO E PROSPETTIVE
DELL’AGROALIMENTARE ITALIANO
ISMEA presenta la prima edizione del Rapporto sull'agroalimentare italiano:
dall'analisi delle performance del settore agroalimentare nel contesto
europeo e mondiale, pur in un triennio di straordinaria complessità, emerge la
rilevanza per il sistema italiano, anche in prospettiva, dei prodotti a
indicazione geografica.

More Info

PREMIO COPPA D’ORO 2023 - “PROTAGONISTI DEL LORO
TEMPO”
Si svolgerà Giovedì 9 Novembre 2023, dalle ore 15.30 la 15° edizione del
Convegno Coppa D’Oro presso il salone monumentale di Palazzo Gotico,
organizzato dal Consorzio dei Salumi DOP Piacentini.

More info

https://www.politicheagricole.it/Scegli_salumi_a_marchio_DOP
https://www.isitsalumi.it/news/tutela-delle-ig-efficace-la-collaborazione-tra-isit-e-i-carabinieri-per-la-tutela-agroalimentare/
https://www.isitsalumi.it/news/rapporto-sullagroalimentare-2023-ismea-traccia-bilancio-e-prospettive-dellagroalimentare-italiano/
https://www.salumitipicipiacentini.it/eventibando-gara-faq/index.jspeldoc?IdC=2954&IdS=2954&tipo_cliccato=0&tipo_padre=0&nav=1&css=eventi_dop.css&menu=1


IL CONSORZIO DEL CULATELLO DI ZIBELLO TRA I
PARTNER DI “NOVEMBER PORC”
21° edizione per la manifestazione cult improntata sui prodotti del suino, vera
fonte di ricchezza per le zona della bassa parmense, terra che produce uno
tra i più famosi salumi della norcineria italiana, il Culatello di Zibello DOP,
apprezzato e conosciuto in tutto il mondo.

Scopri il programma

AL VIA L’8° EDIZIONE DEL CONCORSO NAZIONALE DI
CUCINA 
Concorso annuale e atteso, dedicato agli Istituti professionali e alberghieri, “lo
Zampone e il Cotechino Modena IGP degli chef di domani”. La giuria,
presieduta dallo chef Massimo Bottura, premierà la ricetta che saprà
coniugare meglio tradizione e innovazione.

More Info

RITORNA ARIA DI SAN DANIELE
E' ripartito "Aria di San Daniele”, il tour del Prosciutto di San Daniele DOP
nei migliori locali delle principali città italiane. Un’occasione unica per
conoscere le caratteristiche distintive e le qualità che si celano in ogni fetta
del Prosciutto di San Daniele.

More Info

“MORTADELLADAY - 362° COMPLEANNO DELLA REGINA
ROSA 
La “sostenibilità in cucina” con la Mortadella Bologna IGP protagonista dell’XI
edizione del Mortadella Day che si è tenuta al Mercato Centrale Roma dove
si sono sfidati il tre volte stella Michelin Marco Martini, il giapponese “Chef
Hiro” e il romano Max Mariola.

More Info

DAL CONSORZIO DI TUTELA BRESAOLA DELLA
VALTELLINA IL DECALOGO DEL TURISTA RESPONSABILE 
La Valtellina è tra le mete più gettonate per un turismo slow, eco ed
equosolidale, soprattutto per gli amanti del cicloturismo. In occasione della
Giornata Mondiale del Turismo 2023, il Consorzio di Tutela Bresaola della
Valtellina ha regalato ai turisti la mini-guida “A Tutto Gusto” e tracciato
l’identikit del turista responsabile in un decalogo.

More Info

https://www.novemberporc.it/it-IT/Programma.aspx
https://www.modenaigp.it/it/
https://eventi.prosciuttosandaniele.it/aria-di-san-daniele/
https://mortadellabologna.com/mb-eventi/mortadella-day-2023/
https://www.bresaolavaltellina.it/27-settembre-giornata-mondiale-del-turismo-per-9-viaggiatori-su-10-vince-la-sostenibilita/


FINOCCHIONA IGP E PROSCIUTTO TOSCANO DOP, UNO
SPOT DI “GUSTO”  
In onda dal 1 al 14 ottobre su Mediaset lo spot che ha lanciato “Gusto”, il
progetto triennale cofinanziato dall’Unione Europea dedicato alla promozione
e alla valorizzazione dei quattro prodotti accomunati dal loro inimitabile
territorio di origine, la Toscana: Finocchiona IGP, Prosciutto Toscano DOP,
Pecorino Toscano DOP e Olio Toscano IGP.

Guarda lo Spot

CONSORZIO CACCIATORE ITALIANO: IL MERENDA DAY  
Il Consorzio Cacciatore Italiano, in occasione della giornata internazionale
della merenda, ha svelato la formula della “merenda perfetta”.
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