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RIFORMA DEL SISTEMA INDICAZIONI GEOGRAFICHE
Attesa entro marzo/aprile 2024 la pubblicazione in Gazzetta Ufficiale
dell’Unione europea del nuovo regolamento sulle Indicazioni Geografiche.

 Scopri di più

NOTIFICATO ALLA COMMISSIONE EUROPEA LO SCHEMA
DEL NUOVO «DECRETO SALUMI»
Mediante abrogazione e sostituzione del decreto 21 settembre 2005, nuovo
progetto di disciplina della produzione e vendita dei principali prodotti di
salumeria; fra le innovazioni più rilevanti la regolamentazione di «bresaola»
e «speck».

Scopri di più

FONDI PER IL SOSTEGNO DELLE ECCELLENZE DELLA
GASTRONOMIA E DELL’AGROALIMENTARE ITALIANO  
Pubblicati i decreti attuativi delle misure volte a promuovere e sostenere
le eccellenze della ristorazione, della pasticceria e della gelateria italiane e
a valorizzare il patrimonio agroalimentare ed enogastronomico per
investimenti in macchinari e inserimento di giovani diplomati nei settori
dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. Riconoscimento alle
imprese per l’utilizzo di prodotti DOP e IGP.
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LE PROSPETTIVE DI SOSTENIBILITÀ DEL PROSCIUTTO DI
SAN DANIELE
Benessere alimentare, tracciabilità del prodotto e valore delle persone i temi
centrali affrontati in occasione della tavola rotonda “Valore concreto, le
prospettive di sostenibilità del Prosciutto di San Daniele e i passi futuri
della filiera” svoltasi lo scorso gennaio a Milano.
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I SALUMI DOP PIACENTINI AL “F.RE.E.” DI MONACO PER
LA TAPPA DI PIACENZA DEL TOUR DE FRANCE  
Presentata al Municipio di Monaco alla stampa tedesca, la tappa di Piacenza
del Tour de France, cicloturismo e riqualificazione del prodotto balneare. Dal
14 al 18 febbraio presso lo stand regionale al F.RE.E. - la più grande fiera di
viaggi e tempo libero della Baviera - degustazioni guidate dei Salumi DOP
Piacentini a cura dello Chef Paco Zanobini.
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IL PROSCIUTTO DI MODENA DOP PROTAGONISTA AL
SIRHA DI BUDAPEST
Il Consorzio del Prosciutto di Modena sarà presente al Sirha Budapest - la
Fiera internazionale dedicata al settore Ho.Re.Ca. - in programma dal 5 al 7
marzo 2024, all’interno della collettiva ICE-Agenzia (Padiglione A Isola C3
Stand 23 e 24). Uno spazio istituzionale dedicato agli incontri b2b ma anche
momenti informativi e degustazione di prodotto.
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SPECK ALTO ADIGE IGP. UN 2023 ALL’INSEGNA DELLA
QUALITÀ, SALVAGUARDIA E INNOVAZIONE
Il bilancio del 2023 testimonia un anno sfidante ma che conferma il
miglioramento costante della qualità dello Speck Alto Adige IGP (lo Speck
Alto Adige IGP si conferma uno dei salumi più esportati in Italia), una
maggiore notorietà del marchio e la sua salvaguardia da usi illeciti.
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SALAME CACCIATORE ITALIANO: I DATI DEL 2023
Dati tendenzialmente in linea rispetto a quelli dell’anno precedente, con oltre
4 milioni di kg prodotti. Tengono il pre-affettato e l’export con Germania,
Francia e Belgio che si confermano i principali Paesi di destinazione.
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QUATTRO SALUMI DOP E IGP PROTAGONISTI DI
WORKSHOP FORMATIVI 
Proseguono le attività formative e informative della campagna “A Slice of
Quality - Choose PDO and PGI Deli meats from Europe”, co-finanziato
dall’Unione Europea, in svolgimento in Spagna e Belgio, con l’obiettivo di
valorizzare e promuovere i Salamini italiani alla Cacciatora, lo Zampone e il
Cotechino Modena IGP e la Mortadella Bologna IGP.
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